                            Организация школьного питания

- Федеральный закон от 1 марта 2020 года №47-ФЗ «О внесении изменений в Федеральный закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов и статью 37 Федерального закона «Об образовании в Российской Федерации».
- Методические рекомендации Роспотребнадзора от 18.05.2020г. МР 2.4.0179-20.  2.4. Гигиена детей и подростков. Рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций.
- Приказ об организации питания  в 2021 – 2022 учебном году
- Приказ об организации бесплатного питания обучающихся 1-4 классов
Горячее питание детей во время пребывания в школе является одним из важных условий поддержания их здоровья и способности к эффективному обучению. Хорошая организация школьного питания ведёт к улучшению показателей уровня здоровья населения, и в первую очередь детей, учитывая,  что в школе они проводят большую часть своего времени. Поэтому питание является одним из важных факторов, определяющих здоровье подрастающего поколения.  

Организованное школьное питание регламентируется санитарными правилами и нормами.
Школьная столовая:

площадь 26,1 кв. м

число посадочных мест 25 человек

Система организации питания в школе ставит перед собой следующие задачи:

- обеспечить обучающихся полноценным горячим питанием;

-увеличение охвата горячим питанием учащихся 1-9-х классов школы. 

-совершенствование системы контроля качества и безопасности питания учащихся. 

-организация пропаганды среди учащихся и их родителей принципов рационального здорового питания. Воспитание культуры питания и здорового 

образа жизни у школьников. 

Большое значение в школе уделяется тому, чтобы питание, получаемое школьниками и дошкольниками, было разнообразным, калорийным и сдержало необходимое количество витаминов и минеральных веществ. Питание для детей готовится на пищеблоке здания дошкольной группы  и организовано по цикличному меню с учетом физиологической потребности детей в биологически ценных веществах, в результате чего рационы сбалансированы по основным пищевым ингредиентам.
Меню приготавливаемых блюд 2021– 2022 учебный год (горячее питание возрастная категория: 1,5-3 лет, 4 - 6 лет)
Меню приготавливаемых блюд  2021 - 2022 учебный год (горячее питание возрастная категория: 7 - 11 лет)
Меню приготавливаемых блюд  2021 – 2022 учебный год (возрастная категория  с 12 лет и старше)
Поставщики продуктов:

- ИП Фартуна» п. Золотец;

График посещения столовой
